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La cariosside: il frutto del frumento

• Lignans

• Carotenoids
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La legislazione italiana sugli sfarinati di grano tenero

LEGGE 4 LUGLIO 1967, n. 580. Disciplina per la lavorazione e commercio dei cereali,
degli sfarinati, del pane e delle paste alimentari

DECRETO DEL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA, 9 febbraio 2001, n. 187.
Regolamento per la revisione della normativa sulla produzione e
commercializzazione di sfarinati e paste alimentari a norma dell’articolo 50 della
legge 22 febbraio 1994, n.146.
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Un focus internazionale sugli sfarinati integrali 
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Classificazione delle farine in funzione dell’uso

Da D’Egidio M.G. e Carcea M. I metodi analitici per la misura della qualità 
dei cereali, Molini d’Italia, 2013
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Importanza dello sviluppo e della standardizzazione dei metodi analitici
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L’Alveografo di Chopin e gli alveogrammi

Da: Benedettelli S. e Ghiselli L. Frumento antico e moderno. In «Elogio del grano», 2025
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Il farinografo ed i farinogrammi

C stabilità

Da: Benedettelli S. e Ghiselli L. Frumento antico e moderno. In «Elogio del grano», 2025
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L’indice di caduta ed il tempo di caduta 

Da: Benedettelli S. e Ghiselli L. Frumento antico e moderno. In «Elogio del grano», 2025



9

Usi delle farine in funzione della loro diversa 
qualità tecnologica

Da: Benedettelli S. e Ghiselli L. Frumento
antico e moderno. In «Elogio del grano», 2025
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Classificazione delle farine in funzione dell’uso

Da D’Egidio M.G. e Carcea M. I metodi analitici per la misura della qualità dei 
cereali, Molini d’Italia, 2013
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Grazie per la vostra attenzione e 
grazie ad ITALMOPA !

marina.carcea@crea.gov.it


