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ANTIM

L’ ANTIM e I’ Associazione Nazionale Tecnici Industria Molitoria

e 150 iscritti in qualita di “soci ordinari”: capimugnai, analisti, responsabili
tecnici, addetti alla macinazione, montatori di impianti, agronomi, genetisti,
rappresentativi di tutto il panorama nazionale

e 20 sono le aziende iscritte come “soci sostenitori”, e tra queste le
leader mondiali costruttrici di macchine e impianti molitori, accessori della
macinazione, impianti di automazione.

Siamo coloro che fisicamente operano ogni giorno al molino, producono
farina: un gruppo di amici e colleghi prima ancora che concorrenti.
Organizziamo Giornate Tecniche su argomenti di specifico interesse del
settore con l'obiettivo di informare gli operatori e aiutarli a lavorare da
professionisti preparati e competenti.

Scambiamo abitualmente opinioni e commenti su questioni tecniche
inerenti il lavoro, pur lavorando ognuno nell’interesse delle proprie aziende




QUADRO DEI RISCHI : Industria Molitoria

NATURA
DEL PERICOLO
MICROBIOLOGICO

BIOLOGICO

CHIMICO

FISICO

CONTAMINANTE

BATTERI

FUNGHI (MICOTOSSINE)

INFESTANTI

IMPURITA'
BIOLOGICHE

ANTI-PARASSITARI

METALLI PESANTI

CORPI ESTRANEI
IDROCARBURI

PERICOLO

ESCHERICHIA COLI
SALMONELLA

STAPHYLOCOCCUS
AUREUS

BACILLUS CEREUS
ASPERGILLUS
FUSARIUM
PENICILLIUM
RODITORI
INSETTI
VOLATILI

FRAMMENTI DI INSETTI E

PELI DI RODITORI

CONTAMINAZIONE
DA FITOFARMACI

CONTAMINAZIONE DA

CADMIO, PIOMBO,

MERCURIO, ARSENICO

METALLO, VETRO, ETC...
OLII, GRASSI SINTETICI,

ETC...

EFFETTI SULL’UOMO

INTOSSICAZIONE ALIMENTARE
VOMITO
DISSENTERIA
IMMUNO-DEPRESSIONE
REAZIONI ALLERGICHE
MALATTIE CARDIO-VASCOLARI
MALATTIE INFETTIVE
AVVELENAMENTO
ETC..

INTOSSICAZIONE DA
MOLECOLA CANCEROGENA

EMORRAGIA INTESTINALE
INTOSSICAZIONE ALIMENTARE

ANTIM



RISCHIO MICROBIOLOGICO : Funghi

Funghi - Fusarium - Vomitossine

Come avviene la Contaminazione su cereali.

» Terreno di coltivazione

» Trasporto per agenti atmosferici (vento, pioggia)

* Cross-Contamination con altri alimenti

* Immagazzinamento / stoccaggio improprio
(temperatura e umidita)




RISCHIO BIOLOGICO : Infestanti

Principali Infestanti negli impianti Molitori:

« Roditori (Ratti, Topi)

* Volatili (Piccioni, Gabbiani, Uccelli selvatici)

* Insetti in genere (Blatte, Scarafaggi, Termiti, Ragni, etc.)

* Insetti delle derrate (Sitofili, Orizefili, Triboli,Anobi, Efestie,
Plodie, Acari, etc.) 0]

Rischi :

* Trasmissione di Patogeni
 Ammuffimento delle Derrate

* Riduzione Shelf-Life

* Trasmissione di malattie infettive

e Danneggiamento di Proprieta Nutrizionali




RISCHIO BIOLOGICO : Infestanti

Prevenire un’ Infestazione nell’impianto:

Compartimentazione delle aree rifiuti
- Dislocamento esterno/coperto, Raccolta differenziata

Isolamento delle aree di Produzione e stoccaggio

Controllo delle temperature ed umidita di processo
- Monitoraggio con igrometri, registro storico

Monitoraggio con trappole e feromoni
- Conta mensile, classificazione infestanti




: Design Strutturale

* Evitare Sedimentazioni Prodotto
* Facilitare Operazioni Igienizzazione




ANALISI e GESTIONE
DEL RISCHIO

Una corretta analisi e gestione
del rischio sul grano prima,
durante e dopo I’accettazione ¢
condizione necessaria per
garantire perfette
caratteristiche
Igienico/Sanitarie delle farine o 1f

semole in uscita dai Molini aANTI



DEOSSINIVALENOLO (DON)




DOVE E COME GESTIRE IL RISCHIO
MICROBIOLOGICO

IN CAMPO

PRIMA DELLA RICEZIONE

PREPULITURA

STOCCAGGIO
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Peso dei fattori che influenzano il DON

FRUMENTO TENERO FRUMENTO DURO

Concia Concia

Tratt
Fiori

Var

Gestione
agronomica

Gestione
agronomica



GRANO FUSARIATO

ANTIM




 CAMPIONAMENTO

« CONTROLLI PRIMA DELLO SCARICO

* PERSONALE FORMATO
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| Grano in arrivo al molino |

1 1 1 1 1
-

Il controllo del frumento in ingresso ¢ il principale punto critico del molino:

e idoneita del mezzo di trasporto
e analisi visiva, olfattiva (Importante avere personale formato)
e Setacciatura, infestazioni (insetti vivi e/o morti),

e controllo delle umidita, proteine, peso ettolitrico

e analisi del DON con Kit rapidi

Queste sono le verifiche che normalmente si fanno per ogni singolo arrivo di
grano in stabilimento.
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e AP PURTPURA

LE MACCHINE DI PULITURA

* SEPARATORE CON TARARA

* SELEZIONATRICE OTTICA

* SPAZZOLA GRANO CON TARARA

* DECORTICATRICE




SEPARATORE CON TARARA

Impurita Grosse
Mais

Soya
Girasole
Bastoncini

Impurita leggere
Polvere

Paglia

Striminziti

Impurita fini
Sabbia
Piccoli semi estranei

199102011
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PULITORE CON TARARA

Impurita leggere

Impurita Grosse Polszre
Mais Pag.he.t ..
Soya Str1m1n1t1
Girasole 5 .
Bastoncini

Impurita fini
Sabbia
Piccoli semi estranei
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SPAZZOLA DA GRANO
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Peeling

Rimozione strati superficiali tramite “frizione”.
N - -
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Decorticatrice.

29
Rimozione strati cruscali tramite‘“Abrasione




FOCUS : Processo di Pulitura
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SCARICO 1° BAGNO r PRODOTTO
GRANO PULITURA PULITURA FINITO

Dopo Pre-Pulitura e 1° Pulitura = Riduzione
Separazione Impurita, Separazione chicchi malati, Aspirazione, Spazzolatura
Dopo Condizionamento = Incremento
Incremento Umidita, Respirazione, Incremento Temperatura
Dopo 2° Pulitura = Riduzione
Spazzolatura Intensiva / Decorticazione, Aspirazione
Dopo Molitura - Riduzione
Macinazione / Abburattamento, Separazione dei Sotto-Prodotti

ANTIM



GRAZIE PER
L’ATTENZIONE
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